
 

 

 

 

 

 

Food 
 

 



 

In Snack Heaven 

 

 
Asia Gurkensalat mit Frühlingsrollen  9,80 

Exotisch würziger Gurkensalat mit knusprigen Frühlingsrollen und Sweet-Chili Dip 

  

Cauli Wings auf Frühlingssalat  9,80 
Würzig panierte Wings aus Blumenkohl mit White BBQ Dip, dazu gemischter Salat 

in Nordic Dressing 

 

Brot & Dip  6,90 
2 Sorten gebackene Brotscheiben, frisch und knusprig mit Aioli und Haus Dip 

 

Caprese Stulle  12,80 
Geröstetes Gaues Brot mit gelber und roter Tomate, Vanozza-rella, mariniertem 

Rucola auf Basilikum Creme, getoppt mit Walnuss Crumble 

 

Schlemmer Brett für Zwei  28,80 
Gemischte Vorspeisen Platte mit wechselnden Snack Variationen, Antipasti, 

frischem Baguette & diversen Dips.  

 

 

 

 

 

 

 



 

Future Fries 

 

 
Fire Fries  15,50 

Knuspriger Pommes Mix, großzügig belegt mit würzigem Beyond Hack, 
cremiger spicy Mayo und scharfer Sriracha Soße, getoppt mit roten 

Zwiebeln, Paprika, Jalapenos, Granatapfelkernen und Frühlingslauch 

 

 

 

Greek Fries  15,50 

Knuspriger Pommes Mix, belegt mit herzhaftem Gviros, roten Zwiebeln, 
Gurken, Oliven-Mix, milden Peperoni, Rotkrautsalat, mariniertem Veta und 

Frühlingslauch. Abgerundet mit einem cremigen Tzatziki-Dip für den 
perfekten griechischen Genuss  

 

 

Falafel Fries  15,50 
Knuspriger Pommes Mix, dazu farbenfrohes Duo von Falafel Bällchen, 

knackige Edamame Kerne, bunte Paprika, rote Zwiebeln, würzige 
Knoblauchsoße, Sesam und frischer Rucola 

 

 

 

 

 

 

 



 

Green Life Bowls  

 

 
Sushi Bowl  16,50 

Sushi Reis, verfeinert mit Sojasauce und Sesam, dazu Kimchi, Ceviche 
Möhren, Guacamole, Ingwer, Edamame, Mango Chutney, Wakame, Wasabi-

Crunch und wahlweise mit Wasabi- oder Roasted Sesam Dressing 

 

 

 

Green Gold Bowl  16,50 
Eine exotische Mischung aus Sushi Reis, süßer Ananas, frischen 

Blattsalaten, Guacamole, Edamame Bohnen, Granatapfelkernen, marinierter 
Rotkrautsalat und Falafelbällchen. Getoppt mit gerösteten Cashewkernen 

und fruchtig mildem Himbeer-Sesam Dressing  

 

 

 

BBQ Quinoa Bowl  16,50 
Eine sommerliche Bowl mit Quinoa Tricolore, Blattsalaten, geräuchertem 

BBQ Tofu, Mango-Jam, Zwiebel-Walnuss Chutney, frischen Zuckerschoten, 
gelben Tomaten, Gurken und gerösteten Walnüssen  

 

 

 

 

 



 

Game Changing Burger 
 

 

Classic Burger  17,50 
Saftiges Beyond Meat Patty im Brioche Burger Bun, belegt mit Blattsalaten, 
Tomaten, Zwiebeln, Gewürzgurken, „Käse“, Burger Sauce, Tomatenketchup 

und Senf. Serviert mit einem Mix aus Hash Brown- und Amaizeing Fries 

 

 

 

Crispy Chickimicki Burger 17,50 
Knusprig paniertes Burger Patty (leicht pikant) im Homestyle Burger Bun, 
garniert mit frischen Blattsalaten, Tomaten, Zwiebeln, Majonaise, „Käse“ 

und Mango Chutney. Serviert mit einem Mix aus Hash Brown- und 
Amaizeing Fries 

 

 

 

Chili-Cheese-Nacho Burger 18,50 
Knuspriges „Chicken“-Patty im Homestyle Burger Bun, mit Blattsalaten, 
Tomaten, Zwiebeln, Chunky Salsa, Jalapenos, Guacamole, Nachos und 
„Käse“. Serviert mit einem Mix aus Hash Brown- und Amaizeing Fries 

 

 

 

 

 

 



 

Green Gold Salads 

 
Caesar Salad  14,50 

Knackiger Eisbergsalat mit Caesar Dressing, frischen Tomaten, Ceviche Karotten, 
Gurken, Kapern, knusprige Chickn Streifen (leicht pikant), Mandel-Parmesan und 

Brot Croutons  

 

Herkules Salat  13,80 

Ein herzhafter Mix aus frischen Blattsalaten, saftigen Tomaten, knackigen Gurken 
und mariniertem Rotkrautsalat. Verfeinert mit milden Peperoni, roten Zwiebeln, 
marinierten Oliven und aromatischem Veta in Kräutern. Dazu frisches Baguette. 

Wahlweise mit Italian oder Nordic Dressing 

 

 

Verlockende Flammkuchen 
 

Flammkuchen nach Elsässer Art  11,80 

Ein traditioneller, veganer Flammkuchen mit „Speck“ und Zwiebeln – abgerundet 
mit Knoblauchöl, Kräuter-Creme fraiche und frischem Rucola  

 

7-Gemüse Flammkuchen  12,80 
Ein bunter Flammkuchen mit sieben verschiedenen Gemüsesorten – abgerundet 

mit Knoblauchöl, Kräuter-Creme fraiche und frischem Rucola 

 

 

 

 

 



 

Power Pasta 
 

 

 

Grüner Krieger  18,00 
Spinat Gnochi mit frischer Kräutersoße, Babyspinat, Zuckerschoten, Zucchini, 

Brokkoli und grüner Paprika, getoppt mit Edamame Bohnen und frischem 
Basilikum 

 

 

 

Pasta „La Quercia“  16,00 
Rigatoni in Arrabbiata Soße mit bulgarischem Schopska-Salat (Tomate, Gurke, 

Paprika, Zwiebel, Olive) 

+ Kräuter Veta 3,80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Beilagen & Extras 
 

Hash Brown Fries  4,90 

Amaizeing Fries  4,90 

Beilagensalat  4,50 

Extra Brot  4,00 

Extra Ketchup & Majo  1,50 

 

Diverse Dips  2,50 

Chunky Salsa, Mango Dip, Wasabi, White BBQ, Trüffel Majo, Sriracha Majo, 
Roasted Sesam, Sweet Chili 

 

 

Kidz Menü 
 

Vish Friends – Rettet Nemo 9,50 

Vischstäbchen auf Reisbasis mit Pommes, dazu weiße Kräuterremoulade und 
Ketchup  

 

 

Plant Chick´n Nuggets  9,50 

Fingerfood Liebling, Tempura ummantelt mit Pommes und Ketchup 

 

 

 

 



 

Dessert 
 

 

Melone trifft Aperol  10,50 
Duett von der Honig - und Wassermelone mit Aperol Spritz Sorbet  

 

 

Kuchenauswahl  
Apfelkuchen  5,20 

Raspberry Cheesecake 5,40 

Banane Walnuss Kuchen 4,90 

  

 

Eiscreme Sorten 
Je Kugel 2,90 

 

Aperol Spritz  

Kokos Hibiskus 

Maracuja Pfirsich 

Dark Chocolate 

Vanille 

 

+ Sahne 0,80 


